2024 F12H4BKEH~* 27.28HIFFERBREX =2 —ICED FT

Dejeuner.s:.+» = -

128X =2— 16 BIEHBIX = 1 —
FiiA ¥8,000 FiiA ¥12,000
Amuse Amuse
XIDA4H= v I\ Y—2X BEMDY 7 F—)L
Entree’ Entree1
JIL—F7 TDZERRMWEFY T4 T7HRZ F)L—F IZEBRIF Fv T a0 TRZ
Entree2 Entree2
REMF 74777 WIIAHILT BEME TA7SS LIILAATT
Poisson Poisson
]:/3'79\’(0)]\/7’1' :/\\1 I\/—ﬁ)'j\/\/ ]:/3'79’1/0)]\/74 :/“1 |\“/—|—{’|7\/\/
Viande Viande
|WOO—RAK~ Ya K FvF—) BO—XN 7475 S5KZL VY—ANY 27
X & \ X &
MERADZ T~ holbh RIAY BEMEY—OA VDI YT Y—RRTTF5—R
X &
D@%n\ o . EFE IATITS Ve yEZIYDIN1EHEE
(RYANY) ANA TZVRT—=X KU 27Y—2X (1per+¥1,500 B ZAEH S5 D Z3EX)
Café Dessert
O—b— N\—TF 4 — % (R RAIXV) hAA TS53VRT—X
Petit Fours Café \
INEETF d—kb— /N\—=T7 41— #xK
HF—EZERZ10%EWTED $7, Petit Fours
INEF

Ag — 22 10%ENTE D 7,

A
Diners:+—»-2-
12BX =31 — 16 AERRIX = 21—
Fi3A ¥13,500 Fi3A ¥18,000
Amuse Amuse
RO T 7 F—I v J47 XTAHZ IvvI\vY—R
Entree1 Entree1
ANY—=ILBEOAVY AL EAYTZTT—D ANYN—=IVBEOAVY AL EAYTZTT—D
TJIV—FT JZERRMW v T4 T7RA JIL—FT DZERRIN FY T4 TRA
Entree?2 Entree?2
BEM4 74707 IWIZIARMEILT BEMNMFE 7A7097 ITZIAMEILT
Poisson Poisson
A 995940A> 7«4 Va2 KiRDOYY FABEEZRSEBULLBEEZ LT FOKEEER
JY—ATIAIO—bk
Soupe
AV RARATF—/ Soupe
AV AN TF—/
Viande
BBEOO—RXAN Va1 KRFvF+—)L Viande
X EFR IAT7IT Vv EZgYDINM EHES
MAEENDZ T — ML KTV V—ARMJ 2T (BZAEHESDEX)
X &
Dessert HEEM&EY—O04>DERXE—7
(R RAIY)Y AAA 75 VRT—X Y—RRTTS5—KR (kB ZAEHISDTEX)
Café Dessert
dA—b— N\—T 70— HXK (R AR V)Y hAA 75 RT7—X
Petit Fours Café
INEEF d—k—/\—TF70— K
WEEY —EZARZ 10%EWTE D 7, Petit Fours
INEF

HgEY — 2R 2 10%EWTE DY £,
A= a— 13 EANDIEREWTEHIZ L 30N H D £ 7.
THRRER S,

Deéjeuners. 1= -—

MENU Noél

[12820H (&)23(8)24(:X)25(K) #i:A ¥10,000]
[12/21(X)22(8) &Fi:A ¥12,000]

Amuse
WREREDT 7 S—I

L'ormeau
"petit coftret"

ntrees
ANY—=ILBEDOAVY AL EAYTZT—DTIL—T
DZERRIM FYIaTRR

Le caviar

dans une d¢licate gelée recouverte d'une onctueuse creme de chou-fleur
et Oursin,(Fuf a la Coque

Entree?
AT S ERBEMFOIIINARET=INITLAEZT VAV

La Lucullus de Valenciennes
et foie gras,truffe,rumsteck de boeuf avec brioche Earl Gray

Svissor

AR—ILBEAD IR TLA—AD/INA1BHEE YV—AERY
Le Hommard

en croute dan mousse de ST-jackes,poisson,tobiko sauce bisque

Viarde

BEO—X M FERMN) 27DV —RERMOEA"OAVRIY 3
Le Cannard

roti sauce truffe avec "bienfaits de la terre"

M &
REEDIJIVT YV—RAJ7Il—Ya
Le Chevreuil

glier sauce vin rouge

@é&&e/%
VagFILY T IILY— - FILV 2 NILT
Schwarzwalder Kirschtorte

Gafé

d—b—,)\—T 7570 —{I&
GSotit Fowurs

INEF

P& —E 2R 10%EOCTE ) £5.
A =2 — AN O IRE\TEE I 4 2 WSS ) £, JHMET X,

Diner.s:+—»=.—

MENU Noél
128 23(H)25(7k) [3#%5A ¥18,000]
[12820(5%)21(£)22(H)24(:X) i34 ¥20,000]

Amnuse
MDD T 7 S—I

L'ormeau
"petit coffret"

Gntrees
ANYN—=ILBEOAVYAIaLEAYTZT—DTIL—T
D_ERRIM FYIaTRR

Le caviar

dans une delicate gelée recouverte d'une onctueuse creme de chou-fleur
et Oursin,(Fuf a la Coque

Erntree
A7 S EBRBENMFOINIIARET=INITLAEZT VAV

La Lucullus de Valenciennes
et foie gras,truffe,rumsteck de boeuf avec brioche Earl Gray

Svisson

FRBEZRCEBUSEE LT ZORBEERIY—XTIXO—h
La Langouste

poele dans sa coquille, avec sa abats escotes a sauce bisque

W@
H7F—/2Y X

cappuccino''consomme"

Viande(E - NERIZTEENF IV, )

EFE IATIS Vv EZaYDINIEBHES
Le Cannard Souvage

et foie gras,champignon en croute sauce truffe

M &
HIEUK PV YIUVRIBEEE T ATV Z0T2aAYV—RAT7IL—Ya
Le Chevreuil

glier et foie gras sauce vin rouge

@M
VadFILY T IILY— - FILV 2 NILT
Schwarzwalder Kirschtorte

Gafé

d—b—,)\—T 70— {I&
GSotit Fours

INEF

Mg —E 2R Z 10%HNTE D £7,
A Z 2a—IHMEANDIHREWTEEICZ 5 A[@ENH D 9, THMET I v,



